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CHD-P65AL TN-2B-U73

Especificacion de producto de acuerdo con la legislacion de UE

Especificacion de producto

Denominacion legal : Cobertura de chocolate negro ecol 6gico

Certificacion Certificado organico EUA EQ por CERTISY S SPRL/BVBA
Todareferenciaa Comercio Justo (FT) requiere un certificado de
Comercio Justo valido.
Cumple con los estandares Fairtrade (Comercio justo).
Certificacion HALAL
Certificado EU-Eco CERTISY S BE-BIO-01

Articulo: CHD-P65ALTN-2B-U73

Arancel EU : 1806.9039

Thisisapreliminary product specification, not to be used asfinal product specification

Composicion tipica
pasta de cacao Per( bio; azlicar de cafia bio; manteca de cacao bio; emulgente : lecitina de soja bio; natural vainilla Bourbon bio en
polvo

Ingredientes de Comercio Justo: cacao, azlcar y vainilla (s aplica)

Ingredientes bio desde agricoltura UE/non UE

Estareferencia producida a partir de 2022/10/01 ya no sera NOP certificada, pero ahora estara sujeta a acuerdo de equivalencia entre la Unién Europea (UE) y los EE.
Uu.

Posible contacto cruzado con alérgenos durante el proceso

Puede contener : Leche
Este producto esta hecho en lineas compartidas con otros ingredientes enumerados anteriormente. Los niveles de alérgenos por contacto cruzado pueden variar.
Recomendamos encarecidamente a nuestros clientes que transmitan esta informacion sobre alérgenosy laincluyan en sus propias etiquetas de productos, en particular
los productos a los consumidores. También aconsejamos a nuestros clientes que consideren los riesgos de cualquier iniciativa de cumplimiento local. Para obtener més
informacion, comuniquese con su representante de BC.

Presentacion

EAN Peso neto
uc 3073416101279 1.000 KG
BOX  13073416101276 6.000 KG
Formato Pistoles
Cantidad 1KG/UC
Cantidad por cgja/ bolsa/ Pi 6UC/BOX
Cantidad por palet 64BOX/PAL

Cantidad de laorden 6 KG (o0 multiplo de éste)

Informacion de embalaje
Unidad de empaque Material de embalaje Cdbdigo deidentificacién
uc Bolsa 07-0
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Especificacion de producto de acuerdo con la legislacion de UE

Informacion de embalaje

BOX Caja 20-PAP

L imites quimicos M étodo de Ref.
HUMEDAD max 1 % 10CCC1(1952)
CONTENIDO TOTAL DE GRASA 38.5% +/-1.5 10CCC14(1972)

L imitesfisicos M étodo de Ref.
Finura: méx. 3% de la materia seca desgrasada es > 30 micras 10CCC38(1990)

Caracteristicas analiticas - microbiol bgicas M étodo de Ref.
RECUENTO TOTAL EN PLACA méx 5,000/g 1S04833
LEVADURAS méx 50/g 1S0O7954
HONGOS méx 50/g 1SO7954
ENTEROBACTERIACEAE méx 10/g 1S021528-2
COLIFORMES méx 10/g 1504832
E.COLI No detectado/g 1S016649-2
SALMONELLA No detectado/375¢g 1S06579-1

Barry Callebaut funciona con la Gltimaversién de lanorma | SO de los métodos de referencia que se puede encontrar en el sitio web International Standard Organization
http://www.iso.org

L os métodos alternativos también se utilizan en lugar de lanorma | SO de referencia después de la validacion através del esquema SO 16140 por un organismo
internacional de referenciareconocido (AOAC, Microval, AFNOR por gjemplo) y el estudio de validacién interna complementaria sobre matrices de cacao y chocolate.

Conservacion
24 Mes (es) después de la fecha de produccién en las condiciones de a macenamiento recomendadas a continuacion

Informacion nutricional por 100 g (calculos basados en datos bibliogr &ficos)

VALOR ENERGETICO 546 kcal AZUCARES (MONO + DISACARIDOS) 3209
GRASA TOTAL 385¢g FIBRASALIMENTARIAS 11.9¢g
ACIDOS GRASOS SATURADOS 231g PROTEINAS TOTALES 75¢g

CARBOHIDRATOS DISPONIBLES 35649 SAL 0.02g

IR = ingestas de referencia

Informacién legal (calculado segun la UE Directiva 2000/36/CE)
Materia seca cacao 67.0% +-2
Materia seca cacao desgrasado 285% +/-1,5

Condiciones de almacenamiento

Almacenar el producto en un ambiente limpio, seco (humedad relativa méax. 70%) y sin olores.
Temperatura de almacenamiento recomendada: 12 - 20 °C
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Especificacion de producto de acuerdo con la legislacion de UE

Certificacion K osher

Kosher Léacteo
Certificacion Kosher disponible bajo peticion. El estatus kosher esta confirmado en el envase (solo para productos en solido).

Impreso el 2024/04/18

Valentine Detalle
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