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SICAO, el chocolate hecho en México, jahora es sustentable!

e Gracias a SICAO y a Cocoa Horizons, los mexicanos podrdan comprar
chocolate y suceddneos que colaboran con la obtencién de cacao de
origen sostenible.

e Lo ideal es consumir 50 gr de chocolate al dia.

Ciudad de Méxicoa __de marzo de 2021.- En Méxicoy el mundo, el consumo
responsable ha sido un tema que ha ido en aumento desde hace tiempo;
la gente se ha dado a la tarea de hacer compras mas conscientes y adquirir
productos que sean buenos para ellos y, al mismo tiempo, ayuden a tener
un Mmejor lugar para Vvivir.

El mundo del chocolate no se queda atras: SICAO, chocolate elaborado en
México, con una gama amplia de chocolates y coberturas adecuadas al
paladar mexicano desde hace 10 anos, ha evolucionado y jahora es
sustentable!

De acuerdo con datos de la Procuraduria General del Consumidor, en
nuestro pais se consumen 700 g de chocolate por persona al ano; en
comparacion con otros paises, como Suiza, con un consumo de 11.9 kg por
persona. Para llevar una dieta saludable, lo ideal es consumir menos de 50
gr al dia.

¢ Qué significa que el chocolate sea sustentable?

Cualqguier producto gque sea sustentable impacta positivamente en los
ambitos social, ambiental y econdmico.

En el caso de SICAQO, colaboramos con el cultivo del cacao con practicas que
aseguran la no deforestacion, trabajamos para neutralizar las emisiones de
carbono con el objetivo de disminuir el impacto en el medio ambiente; y
buscamos la optimizacion de la productividad con comunidades de


https://www.barry-callebaut.com/es-MX/artesanos/sicao/acerca-de-nosotros
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agricultores prosperos vy la eliminacion del trabajo infantil, a través de la
Fundacion Cocog Horizons.

Cocoa Horizons cuenta con un programa muy completo que impulsa la
prosperidad de los productores cacaoteros y apoya a construir a las
comunidades agricolas autosuficientes, ademas de proteger a la
naturalezay a los ninos.

Su objetivo es mejorar la calidad de vida de los productores, colaborando
directamente con ellos y sus comunidades, promoviendo la agricultura
sustentable y empresarial.

Uno de los beneficios de esta labor es que aseguramos tener chocolate por
siempre.

SICAO ha sido el aliado de panaderos y reposteros mexicanos desde hace
10 anos. Y lo mejor es que, ademas de hacer sus productos sustentables,
también ha renovado su imagen, haciéndola mas atractiva y fresca con un
diseno inspirado en los arboles de cacao.

En su empague podras encontrar informacion sobre sustentabilidad con
un codigo QR que te direcciona a la pagina web de SICAO. También
obtendras algunas instrucciones sobre el manejo del chocolate,
recomendaciones de almacenamiento e informacion nutrimental.

SICAO, maneja distintos porcentajes de solidos de cacao, en sus diferentes
tipos de chocolate: amargo 70% y 52%, con leche y blanco. Ademas, cuenta
con sucedaneos, cocoa natural en polvo y marquetas de chocolate.
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Acerca de SICAO

Empresa con mads de 10 anos de experiencia en la elaboracion de ingredientes de chocolate y suceddneos de
la mejor calidad, sus productos son elaborados en México con el toque perfecto para el paladar mexicano y su
objetivo es enriquecer las recetas de los sectores de panaderia, reposteria, chocolateria y heladeria. Cuenta con
un amplio portafolio de productos como chocolate amargo con 70% y 52% de cacao, chocolate con leche y
chocolate blanco; ademads, sucedaneos, chispas horneables, cocoa natural en polvo, granillos de chocolate real,
entre otros.

Contacto en Medios

https://contactoenmedios.com.mx/
Tel. +52 (55) 5062 7400


https://contactoenmedios.com.mx/
https://www.cocoahorizons.org/es

