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DECORACIONES

DE CHOCOLATE

para inspirar al artista dentro de cada Chef Repostero
y Maestro pastelero en el mundo
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* PERSONA QUE COMBINO
SU CHOCOLATE PROVIENE DE CACAO

Y APOYA A LAS COMUNIDADES DE
CULTIVO DE CACAO A TRAVES DE LA PARA CREAR PIEZAS EXTRAORDINARIAS

FUNDACION COCOA HORIZONS

o ® a
* LOS PRODUCTOS ESTRELLA, SON &
GALLETAS CONFITADAS <9 <@ °
DE CHOCOLATE AMARGO, CON “

LECHE, BLANCO, GOLD Y RUBY CON
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BASTONES DE CHOCOLATE
BICOLOR (OSCURO Y BLANCO)

BASTONES ESTILIZADOS DE
CHOCOLATE Y CARAMELO
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PEQUENAS HOJUELAS DE CARAMELO CUBIERTO
DE CHOCOLATE QUE iBRICAN EN LA BOCA!
DANDO UNA EXPERIENCIA DIFERENTE Y
MULTI-SENSORIAL

r. CRUJIENTES GOTAS DE MERENGUE

SORPRENDE A TUS CLIENTES A TRAVES DE EXPERIENCIAS

DE CHOCOLATE PERSONALIZADAS, DE EDICION LIMITADA

O INTERACTIVAS CON FORMAS Y DISENOS INNOVADORES
CREADOS EN EL PRIMER Y EXCLUSIVO ESTUDIO DE
IMPRESION DE CHOCOLATE EN 3D ¥ A ESCALA REAL

EN EL MUNDO

CONOCE MAS DE MONA LISA EN:

fJ@monalisadecomx (o) @monalisadecomx HORIZONS



