


Crea experiencias únicas con



INNOVANDO 
MÁS ALLÁ DE 
LOS LÍMITES

Los Chefs necesitan cautivar con nuevas 
experiencias sensoriales y necesitan los 

avances de la tecnología para 
diferenciarse de la competencia.



CON ML 3D STUDIO… 

¡OBTÉN CREACIONES ÚNICAS Y 
EXTRAORDINARIAS!

Este es el primer y único estudio en el mundo donde 
imprimimos en 3D tus creaciones o diseños de
chocolate real a escala. Y en donde puedes co-crear 
con nuestros equipos de diseño para explorar 
nuevas ideas, formas y experiencias.

Tecnología
+ 

Diseño
+ 

Expertos en chocolate = 

Mona Lisa 3D





PERSONALIZACIÓNMULTI-
SENSORIALIDAD EXPERIENCIA

Sorprende con formas 
invisibles hechas de chocolate 

oscuro belga de primera 
calidad.

Consiente a tus clientes con 
experiencias de chocolate 

nuevas e inolvidables.

Ofrece opciones únicas y 
personalizadas y aumenta la 

lealtad de tu marca.



PERSONALIZACIÓN Temporalidades

Eventos

Ocasiones
especiales

Formas
diferentes

Logotipos



Crea el efecto 
en tus

Clientes
Los consumidores esperan 
experiencias memorables y nunca 
antes vistas.

Con Mona Lisa 3D Studio puedes 
tratar a tus clientes de forma 
personalizada, con ediciones 
limitadas o con creaciones de 
chocolate interactivas para dejar 
huella y que harán que tu marca 
permanezca en sus mentes para 
siempre. Jordi Roca colaboró con el estudio de Andreu Carulla para diseñar su 

primera pieza de firma de chocolate impresa en 3D, "Flor de Cacao”.



Con esta tecnología, te ayudaremos a crear resultados sorprendentes de
manera más rápida y rentable. En comparación con las técnicas
tradicionales, como el moldeado o el termoformado, Mona Lisa 3D
Studio eficienta los pasos de procesamiento que consumen mucho
tiempo, como el diseño, la fabricación y las pruebas de moldes.

CREA EXPERIENCIAS SORPRENDENTES Y ADELÁNTATE
A LAS TENDENCIAS ANTES DE QUE SUCEDAN.

Recibe tus creaciones de chocolate impresas en 3D hasta la puerta de tu
casa en perfectas condiciones, ya que hemos desarrollado un empaque
que protege de manera óptima el delicado contenido y reduce al
mínimo los riesgos de rotura.

TE GARANTIZAMOS LOS MÁS 
ALTOS ESTÁNDARES EN LA 
IMPRESIÓN 3D: LA APARIENCIA 
VISUAL, LA RESOLUCIÓN, LA FINURA, LA 
UNIFORMIDAD Y EL BRILLO SATINADO 
EN TUS PRODUCTOS.



Creaciones de chocolate nunca antes vistas

Las creaciones de chocolate impresas personalizadas de 
Mona Lisa 3D Studio son desarrolladas gracias a una 
tecnología innovadora. 

Las formas y el diseño de las creaciones de chocolate no 
pueden ser hechas por ninguna otra técnica de fabricación 
tradicional. 

Las nuevas posibilidades incluyen:
• Diseños muy delgados
• Precisos y muy detallados (Dar forma al chocolate de una manera tan 

precisa requiere un profundo conocimiento del chocolate y sus parámetros 
como el templado, enfriamiento, solidificación y fluidez).

Mona Lisa se ha asociado con una importante empresa de impresión 
3D industrial, productores y proveedores de software para desarrollar 
una innovadora tecnología protegida por secreto comercial. 



¡Imprime lo que está en tu mente!

La impresión 3D potencializa la imaginación de los chefs
al permitirlos desarrollar creaciones únicas mientras trabajan 
con el Autentico Chocolate belga amargo.

Ayudamos a los clientes a mantenerse a la vanguardia de las 
tendencias Millennial y Centennials quienes quieren celebrar la 
vida con nuevas experiencias e historias. 

Un estudio de investigación reciente de 
Barry Callebaut mostró que el 70% de 
los consumidores a nivel global quieren 
probar nuevas y emocionantes 
experiencias de chocolate, y 6 de cada 
10 quieren compartirlo en las redes 
sociales. 

Hoy día la estética de los alimentos es muy 
importante.



Ventajas

• Hechas con chocolate Belga oscuro 56% de 
Costa de Marfil, Ghana y Ecuador

• No hay costos adicionales de maquila
• Texturas modificables
• Bajos MOQs (un mínimo de 3000 pzas)
• Vistas digitales a 360°
• Facilidad y rapidez en hacer el prototipo y 

entregar muestras preliminares (de formato 
digital a físico)

• 12 semanas de desarrollo 
• 12 meses de vida útil
• Empaque reciclable
• Empaque de protección durante el transporte

REVOLUCIONANDO LA FORMA 
TRADICIONAL DE HACER 
CHOCOLATE







Para entregar tus creaciones de chocolate impresas en 
3D en tu puerta en perfectas condiciones, 
desarrollamos un empaque que protege el contenido 
delicado y reduce los riesgos de rompimiento a un 
nivel mínimo absoluto. Los diferentes tamaños y los 
formatos se han elaborado para adaptarse a cualquier 
concepto 3D.

Empaque 
perfect



Empaque 
perfect



PARA LA ERA 
DIGITAL

CHOCOLATE























IDEAS Y EJEMPLOS 
DE PERSONALIZACIÓN



TAMAÑO: 91X10 MM & 40X10MM 

BARRY 
CALLEBAUT



TAMAÑO: 91X10 MM & 40X10MM 
& 55X1 MM

MONA LISA



TAMAÑO: 55 X 1.2 MM



TAMAÑO: 35 / 61 x 1.3 MM

Nespresso





KitKat



TAMAÑO: 40X10MM  

PAÍSES,
TEMPORALIDAD





TAMAÑO: 94X1.2 MM & 40X10MM & 55X1.2 MM 

Copo de nieve

Navidad



TAMAÑO: 91X10 MM

WALT DISNEY





TAMAÑO: 91x10mm & 19x1.2mm

REGALOS 
CORPORATIVOS



LOGO  

TAMAÑO: 40X10MM 



GRACIAS

mona_lisa_3Dstudio@barry-callebaut.com
www.monalisadecorations.com/3Dstudio


