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CACAO SUSTENTABLE

Chocolate hecho en Meéxico que ofrece un
amplio portafolio de productos de chocolate
desarrollados especialmente para el mercado
latinoamericano
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CACAO SUSTENTABLE

Lo que nos distingue

* Chocolate hecho en México, desarrollado especialmente para el paladar
latinoamericano.

* Posee un sabor intenso a cacao con dulzor equilibrado.
* Colabora con la obtencion de cacao 100% sustentable.
* Linea de Sucedaneos con un delicioso sabor y calidad garantizada.

» Ideal para todas las aplicaciones de chocolateria, confiteria, panaderia y
reposteria.

* Excelente costo-beneficio.

* Empaques resellables de aluminio que garantizan una optima frescura y
conservacion del producto.

* Lineas: Chocolate amargo, Chocolate con leche, Chocolate blanco, Sucedaneo y
Especialidades.
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CACAO SUSTENTABLE

. SUSTENTABLE Chocolate que ahora es sustentable, con un sabor intenso a
cacao y dulzor equilibrado. Excelente costo-beneficio.

- Sabor intenso a cacao, con dulzor
equilibrado

- |deal para aplicaciones de panaderia,
chocolateria y confiteria
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Lineas: Chocolate, sucedaneo y
especialidades
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CACAO SUSTENTABLE

Portafolio de productos

« Chocolate - Amargo 70% y 52% solidos de
cacao, lechey blanco en presentaciones
de wafers en bolsa de 1y 5 kg.
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« Sucedaneo - Sabor semiamargo, lechey : ; @ SICAO
en presentaciones de chispas y bloques. ’ S L5 cgg;g;U:A . Sichoo s o ﬂ
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- Especialidades de chocolate — Granillo h SEMIAMARGO B o
de chocolate semiamargo, leche y blanco. ' S Las I =
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horneables sabor semiamargo y
cobertura de pasteleria sabor
semiamargo (cubeta).
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CACAO SUSTENTABLE

SICAO colabora en la obtencidon de cacao 100% sustentable a través de Cocoa Horizons.

« El cacao sustentable es aquel obtenido a través de practicas que aseguran la no deforestacion, emisiones positivas
de carbono, optimizar la productividad con comunidades de agricultores prosperos y cero trabajo infantil.

» Cocoa Horizons es una fundacion enfocada en buscar la prosperidad de los productores de cacao, apoyando en la
formacion de comunidades agricultoras sostenibles que protejan a la naturaleza y a los ninos.

* De esta manera buscamos garantizar que haya chocolate por siempre.

Con tu compra apoyas a la FUNDACION COCOA HORIZONS,
creada para mejorar la vida de los productores de cacao en el mundo.

HORIZONS P

HORIZONS

iGRACIAS
POR AYUDARNOS
CHAOTCEONLEARTE Colaboramos directamente con CULTIVO DE CACAO 100% APOYAMOS 3 las
los PRODUCTORES DE CACAO SUSTENTABLE, o traves de comunidades productoras

POR SIEMPRE! y GRUPOS DE AGRICULTORES la Fundacion Cocoa Horizons de cacao




BARRY (()) CALLEBAUT |
U

SICAO/

iCrea mas con Sicao! CACAO SUSTENTABLE

Heladeria




BARRY ’)) CALLEBAUT |
(’

SICAO/

CACAO SUSTENTABLE

iCrea mas con Sicao!

Rellenos e - —— — Cubrir
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Decorar == Panaderia Glasear
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Decorar

Panaderia

Heladeria




Chocolate sin azucar

Chocolate
amargo libre de
azucar,
utilizando
maltitol como
sustituto.

COMPOSICION FLUIDEZ

56.9% 606

Chocolate amargo SOLIDOS DE CACAO

sin azdear
®D Cont. Neto 1 kg

WSICAO

CACAO SUSTENTABLE

APLICACIONES

Confiteria
Moldeo
rampado

Panaderia y pasteleria

®



Aplicaciones

Producto Descripcion Presentacion Imagen Moldear Banar Ganache Panaderia Decoracion (e] EYT=F-Te Lo Relleno Heladeria Inclusion
Chocolate Chocolate 1kg
Amargo amargo 70%

cacao
Chocolate Chocolate 10 kg/5 kg/1
Amargo Semiamargo kg o
52% cacao
Chocolate Chocolate 10 kg/5 kg/1
con Leche con leche kg
28.5% cacao
Chocolate Chocolate 10 kg/5 kg/1
Blanco blanco 30.5% kg
cacao
Chocolate Marqueta 5kg
amargo Chocolate
Amargo
Chocolate Marqueta 5kg
con Leche Chocolate
con leche
Chocolate Marqueta 5kg
Blanco Chocolate
blanco
Choclate Choclatesin  1kg

sin azucar

azucar 56%




Aplicaciones

CACAO SUSTENTABLE

Producto Descripcion Presentacion Imagen Moldear Banar Ganache Panaderia Decoracion Glaseado Relleno Heladeria Inclusién
Cobertura Sucedaneo 10 kg / 5 kg
sabor sabor
chocolate chocolate
semiamargo semiamargo
Cobertura Sucedaneo 10 kg / 5 kg
sabor sabor
chocolate con chocolate con
leche leche
Cobertura Sucedaneo 10 kg / 5 kg
sabor sabor
chocolate chocolate
blanco blanco
Chispas sabor Chispas de 5009
chocolate sucedaneo
semiamargo semiamargo
Chispas sabor Chispas de 500 g
chocolate con sucedaneo
leche con leche
Chispas sabor Chispas de 500¢g
chocolate sucedaneo
blanco blanco




Producto

Descripcion

Presentacion

Moldear

Ganache

Panaderia

Aplicaciones

Decoracion

(¢] ET-ETe L)

Relleno

Heladeria

CACAO SUSTENTABLE

Inclusion

Cobertura sabor Sucedaneo 2 kg
chocolate sabor chocolate
semiamargo semiamargo
Cobertura sabor Sucedaneo 2 kg
chocolate con sabor chocolate
leche con leche
Cobertura sabor Sucedaneo 2 kg
chocolate blanco  sabor chocolate
blanco
Cobertura para Cobertura para 4 kg
pasteleria pasteleria
amarga amarga
Cobertura para Cobertura para 4 kg
pasteleria blanca pasteleria
blanca
Manga relleno Manga 1kg
horneable sabor pastelera lista N?%{"Woj\o;@g
chocolate para usar sabor o P o aABoR 7
ChOCO|ate 5“’ @nc;n;.n;a|kg O A&WM ;m“;»?
Manga relleno Manga 1kg
. Ly S—
horneable sabor  pastelera lista BSICAD ()Y )

avellana

para usar sabor
avellana

RELLENO SABOR
A AVELLANA

®o Cont. Neto 1kg




Producto

Descripcion

Presentacion

Imagen

Moldear

Banar

Ganache

Panaderia

Aplicaciones

Decoracion

Glaseado

Relleno

CACAO SUSTENTABLE

Heladeria

Inclusién

Baking sticks Barritas 2 kg

de chocolate horneables de

semiamargo chocolate 46%

Chispa Chispa 1kg

horneable horneable

sabor sabor

chocolate chocolate
semiamargo

Cocoa Natural Cocoa Natural 1kg

Sicao 10/12%

Granillo de Granillo de 1kg

Chocolate Chocolate

Semiamargo Semiamargo

Granillo de Granillo de 1kg

Chocolate con Chocolate con

leche leche

Granillo de Granillo de 1kg

Chocolate Chocolate

blanco blanco

Cobertura Cobertura para 20 kg

para pasteleria

pasteleria
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CHOCOLATE
CON LECHE 44%

CACAO
100%

MEXICANO
—

CHOCOLATE
AMARGO 66.5%

MEXICANO
ﬂ

®o
Cont. Neto 1 kg

®o
Cont. Neto 1kg
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Es la extension de linea Gourmet de SICAO, nuestra SELECCION
ESPECIAL.

;. Por gué es diferente?

Extension de linea qgue contendra un portafolio de especialidades

Premium
Chocolate hecho en México, elaborado con cacao 100% mexicano

originario de |los estados de Tabasco y Chiapas.
Para esos usuarios gue buscan productos diferenciados

InNnovacion.
Diferenciacion en: Sabor extraordinario, Funcionalidad superior, Calidad

Gourmet, Empaques resellables, Origen.



CHOCOLATE AMARGO
66.5% CACAO

CACAO | cHOCOLATE

o)
100% AMARGO 66.5%

P

FLUIDEZ
37.1% GRASA

CHOCOLATE CON
LECHE 44% CACAO

- Q“_/ ,
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%S%Aé? CHOCOLATE
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MEXICANG CONfLECHE L%

FLUIDEZ
371% GRASA
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SICAO Selecto | Chocolate

Aplicaciones

Producto Descripcion Presentacion Imagen Moldear Banar Ganache Panaderia Decoracion (¢] EY=FTe [o) Relleno Heladeria Inclusion

Chocolate Chocolate 1 kg

Amargo amargo

con cacao  66.5% cacao v v v v v v
mexicano

Chocolate Chocolate 1 kg

con Leche con leche
coh cacao 44% cacao
mexicano




l

h

_
=

{

o
4!
Al

|

|

l

i

FHE

i




