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CACAO SUSTENTABLE

Chocolate hecho en México que ofrece un
amplio portafolio de productos de chocolate
desarrollados especialmente para el mercado
latinoamericano

Nuestra marca

Elaborada con todo el conocimiento y tradicion de Barry Callebaut con mas de 150 afios en la
produccion de chocolate de alta calidad

Se adapta a las necesidades de confiteria, asi como para panaderia, reposteria y de
profesionales del segmento HORECA y pequefios negocios del mercado mexicano

Permite crear productos en alto volumen con un precio conveniente
Ofrece una excelente oportunidad por su variedad y desempefio

Ademas es sustentable, debido a que colabora con la obtencién de cacao por medio de practicas
ambientalmente y socialmente responsables por medio de la fundacion Cocoa Horizons

Lo que nos distingue

» Chocolate hecho en México, desarrollado especialmente para el paladar
latinoamericano

* Posee un sabor intenso a cacao con dulzor equilibrado

» Colabora con la obtencién de cacao 100% sustentable

- Linea de Sucedaneos con un delicioso sabor y calidad garantizada

- Ideal para todas las aplicaciones de chocolateria, confiteria, panaderia y reposteria

» Excelente costo-beneficio

- Empaques resellables de aluminio que garantizan una 6ptima frescuray
conservacion del producto

- Lineas: Chocolate, Sucedaneo y Especialidades
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CACAO SUSTENTABLE

Cédigo

Cchocolate hecho en México que ofrece un amplio portafolio de productos

de chocolate desarrollados especialmente para el mercado latinoamericano

Producto

Descripcion

Imagen

Composiciéon

Fluidez
-+

Aplicaciones

Segmento

recomendado Formato

Contenido

Certificacién

Vida de
Anaquel
(meses)

CHD-WA-7169602-A99

Chocolate Amargo 70%

Chocolate Amargo con
70% de cacao y un sabor intenso
a notas tostadas y muy aromatico

Cacao

70%

(¥ )

Moldeo de piezas grandes, prepara-

ciones pasteleria,
preparaciones panaderia

Wafers, 875 CT/LB

1kg

(R

HORIZONS

24

CHD-BL-7170304-A06

Chocolate Amargo

Chocolate Amargo 52%

Chocolate Amargo con 52% de cacao y un sabor
intenso a notas tostadas y muy aromatico.

(Antes Semiamargo)

Cacao

52%

(YY)

Preparaciones pasteleria,
preparaciones panaderia,
moldeado, panning, bafado

Marqueta

S5kg

HORIZONS

24

CHD-WA-7170302-A99

Chocolate Amargo 52%

Chocolate Amargo con 52% de cacao y un sabor
intenso a notas tostadas y muy aromatico.

(Antes Semiamargo)

Cacao

52%

(YY)

Preparaciones pasteleria,
preparaciones panaderia,
moldeado, panning, bafado

Wafers, 875 CT/LB

5kg

HORIZONS

24

CHD-WA-7170301-A99

Chocolate Amargo 52%

Chocolate Amargo con 52% de cacao y un sabor
intenso a notas tostadas y muy aromatico.

(Antes Semiamargo)

Cacao

52%

(YY)

Preparaciones pasteleria,
preparaciones panaderia,
moldeado, panning, bafado

Wafers, 875 CT/LB

1kg

HORIZONS

24

CHM-BL-0170201-A06

Chocolate con Leche

Chocolate con Leche con 25.5% de cacao,

de dulzor balanceado y notas lacteas

Cacao

N
u
N
o

(YY)

Preparaciones pasteleria,
preparaciones panaderia,
moldeado, panning, bafado

Marqueta

S5kg

HORIZONS

CHM-WA-0171403-A99

Chocolate con Leche

Chocolate con alto
contenido de Leche 28.5%

Chocolate con Leche con 28.5% de cacao,

de dulzor balanceado y notas lacteas.
Ahora con mayor fluidez

Cacao

28.

U
X

(YY)

Preparaciones pasteleria,
preparaciones panaderia,
moldeado, panning, bafiado

Wafers, 875 CT/LB

5 kg

HORIZONS

CHM-WA-0171402-A99

Chocolate con alto
contenido de Leche 28.5%

Chocolate con Leche con 28.5% de cacao,

de dulzor balanceado y notas lacteas.
Ahora con mayor fluidez

Cacao

N
00
N
X

(YY)

Preparaciones pasteleria,
preparaciones panaderia,
moldeado, panning, bafado

Wafers, 875 CT/LB

1kg

HORIZONS

CHW-BL-2170701-A06

Chocolate Blanco 30.5%

Chocolate Blanco con 30.5% de cacao
y notas lacteas avainilladas y cremosas

Cacao

30.

=]
(1]
X

(Y Y}

Preparaciones pasteleria,
preparaciones panaderia,
moldeado, panning, bafado

Marqueta

S5 kg

HORIZONS

12

CHW-WA-2170703-A99

Chocolate Blanco 30.5%

Chocolate Blanco con 30.5% de cacao
y notas lacteas avainilladas y cremosas

Cacao

30.

2
X

(YY)

Preparaciones pasteleria,
preparaciones panaderia,
moldeado, panning, bafiado

Wafers, 800 CT/LB

S5kg

HORIZONS

12

CHW-WA-2170702-A99

Chocolate Blanco 30.5%

Chocolate Blanco con 30.5% de cacao
y notas lacteas avainilladas y cremosas

Cacao

30.5%

(YY)

Preparaciones pasteleria,
preparaciones panaderia,
moldeado, panning, bafado

Wafers, 800 CT/LB

1kg
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HORIZONS

12




Sucedaneo sabor

Sucedaneo sabor

SICAO/

CACAO SUSTENTABLE

Chocolate hecho en México que ofrece un amplio portafolio de productos
de chocolate desarrollados especialmente para el mercado latinoamericano

Chocolate Blanco

(no requiere temperado)

preparaciones panaderia

HORIZONS

Vida de
Segmento Anaquel
Cédigo Producto Descripcion Imagen Aplicaciones recomendado Formato Contenido Certificacion (meses)
o —
2 Cobertura sabor Sucedaneo sabor Chocolate Semiamargo . Preparaciones pasteleria, N ? ®
ISD-EZ-7002405-009 : ; S . h EZ-Melt, 250 CT/LB 10 k 24
E Chocolate Semiamargo (no requiere temperado) ‘Qf" 'fn preparaciones panaderia x &2 e / g D %
< _ iz
[ . .
+ . . - Preparaciones pasteleria,
% ISD-BL-7002422-A06 (SR ;abor b Sabof Chocolate Semiamargo = preparaciones panaderia, e Marqueta 5kg ®D 12
o Chocolate Semiamargo (no requiere temperado) = d - o, WORLONS
° ecoraciéon
5
Chispas sabor iz pes sslooy Chogelalis Sermlenrere, Inclusiones, heladeria 2
ISD-DR-7002422-A99 P A ideales para fundir o utilizarlas como inclusién o ' Chispas, 4050 CT/LB 500 g ®D 12
Chocolate Semiamargo - - panaderia VORI
o decoracioén (no requiere temperado)
ISD-EZ-7002405-A99 Cobertura sabor Sucedaneo sabor Chocolate Semiamargo ;_I_. Preparaciones pasteleria, x EZ-Melt, 250 CT/LB 2 kg ®D 2%
Chocolate Semiamargo (no requiere temperado) .“Q preparaciones panaderia ﬁ ' VORZONS
L E
] . ! p
S | 1sSM-EZ-0002005-009 Cobertura sabor Sucedaneo sa bqr Chocolate con Leche Preparaciones pastelerlla, % 13 éﬁ EZ-Melt, 250 CT/LB 10 kg ®D 18
9 Chocolate con Leche (no requiere temperado) preparaciones panaderia &2 WORZONS
. Preparaciones pasteleria,
[
% | 1SM-BL-0002022-A06 SO Ag]elebr el nocalatsicenll eche preparaciones panaderia, 5 Marqueta S5kg ®D 12
° Chocolate con Leche (no requiere temperado) - o’ WORZONS
9 decoracién
o
£
(3} ; Chispas sabor Chocolate con Leche, ideales m i i g
ISM-DR-0002022-A99 CiERasaL o para fundir o utilizarlas como inclusién ] Ineluglenes, he]adena, Chispas, 4,050 CT/LB 500 g ®D ﬁ 12
Chocolate con Leche L ; panaderia WORLONS
o decoracioén (no requiere temperado)
Cobertura sabor Sucedaneo sabor Chocolate con Leche } Preparaciones pasteleria, g ®
ISM-EZ-0002005-A99 ; — ) h EZ-Melt, 250 CT/LB 2 ki 18
Chocolate con Leche (no requiere temperado) .". preparaciones panaderia % e / g D WORLONS
e
Cobertura sabor Sucedaneo sabor Chocolate Blanco e Preparaciones pasteleria A 7 ®
ISW-EZ-2001902-009 . St ) o > EZ-Melt, 250 CT/LB 10 ki 12
Chocolate Blanco (no requiere temperado) .:Q" "i” preparaciones panaderia &2 © / 9 D WORLONS
.
o T—— Preparaciones pasteleria,
ISW-BL-2001922-A06 Cobertura sabor Suzsckinee sa_bor Chstele BRnee = ~ preparaciones panaderia, B Marqueta 5kg ®D 12
Chocolate Blanco (no requiere temperado) 2 - - oL, ORZONS
-~ decoracién
Chispas sabor Chispas sabor Chocolate Blanco, ideales Inclusiones. heladeria
ISW-DR-2001922-A99 P para fundir o utilizarlas como inclusién e ’ Chispas, 4,050 CT/LB 500 g ®D 12
Chocolate Blanco L ; ", panaderia WORLONS
o decoracion (no requiere temperado) ——
Cobertura sabor Sucedaneo sabor Chocolate Blanco . Preparaciones pasteleria g
ISW-EZ-2001920-A99 —_ ! x EZ-Melt, 250 CT/LB 2 kg ®D 12




S I CAO ®  chocolate hecho en México que ofrece un amplio portafolio de productos
de chocolate desarrollados especialmente para el mercado latinoamericano

CACAO SUSTENTABLE

Linea

Cobertura para ZERO sin

Vida de
Fluidez Segmento Anaquel
Cédigo Producto Descripciéon Composiciéon -+ Aplicaciones recomendado Formato Contenido Certificacion (meses)
0 a
1) Barritas horneables de .
T | CHD-BB-7169402-A99  Chocolate Seriamargo EGTITEE el Femise e No aplica Relleno horneable, Barritas 329 2kg o 24
- o ideales para panaderia \ ° panaderia WORLONS
3 46% (3.2 9) > .
8 !
7]
g- Crifizs heunzsibles el Barritas para hornear Cacao Relleno horneable,
& | CHD-BB-7169401-A99 Chocolate Semiamargo . P P 425‘3/ No aplica - ' Barritas53 g 2 kg ®D 24
ideales para panaderia \ 3 ° panaderia VORI
46% (5.3 9) > -
) Chispas sabor Chocolate “
ILD-DR-7Y50312-A99 Clitee FeineellossEH Semiamargo que conservan fame Noaplica  Noaplica Rellciehicieei Chispas, 4000 CT/LB  1kg ®D 12
Chocolate - 4M = panaderia WOHLINS
su forma en altas temperaturas e
Granillo de Chocolate Granillo de Cacao . Decoracion para panaderia . ®
HD-VR-7170404-A X X N | X ! Il 1k 24
< 0404-A99 Semiamargo Chocolate Semiamargo ‘ 37.6% ©aplica heladerfa, bebidas y mas Granillo J D %
Granillo de Chocolate Granillo de Cacao g Decoracién para panaderia g ®
CHM-VR-0170504-A99 N | - ; . Granill 1k 12
con Leche Chocolate con Leche ' 25.9% ©aplica heladeria, bebidasy mas rantiio 9 D WOHZINS
Granillo de Chocolate Granillo de Cacao g Decoracién para panaderia q ®
HW-VR-217 4-A !
< 060 99 Blanco Chocolate Blanco a PLA No aplica heladeria, bebidas y mas Granillo kg D WORZONS 12
Cocoa Natural Cocoa Natural multiusos, para -l 100% q Bizcochos, decoraciones, salsas, ®
NCP-10C360-A99 ) . ! . N I ' ; ' d Pol 1k 15
10%-12% GCrasa panaderia, reposteria y heladeria d onacao ©apiica trufas y bebidas oo 9
Cobertura para Panaderia Cobertura sabor Chocolate Amargo |
IMD-BC-7161801-A99 P facil de aplicar e ideal para cubrir todo tipo No aplica No aplica Glaseado para panaderia Cubeta 20 kg ®D 12
sabor Chocolate Amargo d —
e panesy pasteles
. ) p
© . . - s Preparaciones pasteleria,
S | csp-wA-7150202-A99 Chocolate sin Azticar Chocolate Amargo libre de azUcar, utilizando i YY) preparaciones panaderia, Wafers, 900 CT/LB 1kg ®D 2%
N maltitol como sustituto 56.9% ; .
B moldeado, panning, bafiado
£ sucedaneo sabor Cobertura de bafo para pasteleria sabor Relleno, cobertur
K] IND-BC-7113801-E91 a Chocolate Semiamargo SIEnIzIe) (IS [SEING [PEITE) [RESES ST S0 wy No aplica No aplica elleno, cobertura, Cubeta 4 kg ®D m 18
) ~ Chocolate Semiamargo, lista para usar pasteleria, panaderia WORZONS
s para bafio
@
%
Sucedaneo sabor - ’
INW-BC-2193301-E91 a Chocolate Blanco CREELLEIEE SRS PRI PRR iR e No aplica No aplica Rellenq, coberturaj Cubeta 4 kg ®D & 18
T Chocolate Blanco, lista para usar pasteleria, panaderia ORI




